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a) Popis, zadani

Tato projektovda dokumentace gastronomické ¢asti byla zpracovana v Urovni
Dokumentace pro stavebni povoleni (DSP). Cilem zpracovaného dispozi¢niho FfeSeni
gastroprovozu je zajisténi ekonomického, hygienicky nezavadného a moderniho provozu pro
zpracovani a vydej jidel.

Gastroprovoz je situovany do 1.NP. Jedna se o modernizaci stavajiciho bankovniho
klubu, jeho baru a teplého bufetu. Do zdzemi je nové navrzen chladici box.

V brfeznu 2020 probéhlo projedndni této projektové dokumentace na
mistné prislusné hygienické stanici kde bylo konstatovdno:

Stavaijici provoz pripravny zOstGvd nezménén:
e pokrmy jsou do pripravny dovazeny stavajicim vytahem z centrdini
kuchyné
« umyvani nddobi z bankovniho klubu
e umyvaniskla z baru.

V pripravné bude stavajici umyvadlo u vstupu nahrazeno dvoudfezem s jednou
baterii — jedna Cast bude slouzZit jako drez, druhd bude provoznim umyvadlem
pro obsluzny persondl.

Teply bufet:
e bude umistén min. 1000 mm od prilehlé stény
« sanitace bufetu bude probihat z drezu v baru
e prilehld sténa — povrch drevénd dyha stavaijici
« podlahovd krytina — novy koberec
e moznost samoobsluzného provozu

e pouze vyrobni Cinnost (myti skla v pfipravné)
« doplnéni nového kdvovaru
« Uprava tvaru desky
« stdvaijici dfez presunut do nové polohy a nahrazen 1+1/2 dfezem s jednou
baterii
« obklad stény u kd&vovaru - stavaijici dfevény obklad
e vyména podlahové krytiny - PVC
Chlazeny box:
« povrchy omyvatelné
e v pripadé moznosti vyrovndni Urovné podlahy boxu s okolni podlahou
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Bankovni klub slouzi pro zaméstnance CNB (zasedani bankovni rady, pracovni
snidan&/obédy uzaviené skupiny do 20 osob) a navétévy CNB - pfedem nahlagené prileZitostné
akce. Akce v bankovnim klubu jsou:

a) Bufet v bankovnim klubu — nabidka pokrmd a napoju je formou samoobsluzného

bufetu

b) Servirované akce pro uzavienou spoleénost od 2 do max. 20 osob, podavané

predevsim v bankovnim salonku, nebo v bankovnim klubu.

c) Nové bude nabidka snidafiového sortimentu

Jidla do teplého a studeného bufetu jsou dovazena vytahem ze stavajici centralni
kuchyné.
Zakladni kapacitni a jiné udaje:
Pocet mist k sezeni: salonek — 8 az 10 mist

Bankovni klub: 22 mist k sezeni u jidelnich stolu
16 mist k sezeni v klubovych kfeslech

Skladba jidel bufet: teply a studeny raut — pfipravovany v centralni
kuchyni (dopravovano z centralni kuchyné jidelnim
vytahem)

kava, Caj, studené alko a nealko napoje -
pfipravovano na baru, nebo podavano samoobsluzné
z rautovych stoll

Pfi feSeni se vychazelo z pozadavku navrhnout takovy stravovaci provoz, ktery bude odpovidat
prostorovym moznostem objektu, zaméru investora a hygienickym poZadavkim (pfedevsim
doporucené Vyhl. €. 137/2004 Sb. ve znéni Vyhlasky ¢. 602/2006 Sb. a z Nafizeni Evropského
parlamentu a Rady €. 852/2004).

Pocet personalu: pocet personalu zlstava stavajici

b) Seznam pouzitych podklad

Jako podklad pro zpracovani projektu byla pouzita pavodni dokumentace stavajiciho
stavu zpracovana generalnim projektantem Ing arch Havlickovou a pozadavky investora a
provozovatele na charakter a Urovef provozu. Vrédmci vstupnich materidld byla provedena
obhlidka dotéenych prostor a pofizena fotodokumentace.

c) Potifeba materiala, surovin

Zasobovani

Zasobovani surovinami probihd pfimo =z centralni kuchyné v objektu vytahem do
pripravny. Odtud se zbozi dopravuje do pfipravny nebo do chladiciho boxu, pfipadné pfimo do
baru ¢&i na rautové/bufetové stoly. Zasobovani probiha ruéné.
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Sklady

Chladici box (G0O1) - Nové se buduje tento pfiru¢ni chladici box pro uskladnéni polotovaru
a hotovych studenych pokrmu (pred expedici do bufetu).

d,f) Popis technologie vyroby, popis manipulace s materialem

Casti ,PFipravna“ a Myti nadobi“ zistavaji beze zmén, je zde doplnén pouze stdl s dvoudfezem
(na zakladé pozadavku vzeslého z projednani na mistné pfislusné hygienické stanici).

Zmeéna se tykd pouze modernizace interiéru a technologie teplého bufetu. Tyto zmény jsou
nejlépe patrné z pfilozené vykresové dokumentace a ze soupisu stroju a zafizeni.

e) Zakladni skladba technologického zarizeni
viz pfiloha - soupis stroju a zafizeni

f) Pozadavky na technicka zarizeni

Chlazeni
Chladici box, chladici podestavba, chlazena vana a chladici stil jsou napojené na centrélni
strojovnu chlazeni, ktera je vCetné rozvodu chladiva soucasti projektu a dodavky profese
CHLAZENI.
Projekt chlazeni je FeSen samostatné.
h) udaje o spotiebé energii
Celkova hodnota instalovaného pfikonu byla stanovena souctem pfikona instalovanych
zafizeni.

Elektrickd energie a rozvodni sité 3 x 230/400 V, 50 Hz

instalovany prikon el........ccccecmiimriinsnnsnnnnns 20 kW

V této hodnoté neni zapocteno zafizeni na ohfev TUV ani zafizeni instalovana v
ostatnich &astech provozu.

Predpokladana soudobost je 0,65

Provoz stravovaci ¢asti nema negativni vliv na zivotni prostiedi.
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Dulezité poznamky:

Detailni specifikace (vyrobni dodavatelska dokumentace) musi byt odsouhlasena
pfed vlastni dodavkou generalnim projektantem, projektantem této c&asti a
investorem.

Pro montaz technologie musi byt zajiSténa prostorové dostate€na dopravni trasa,
ktera bude respektovat velikosti technologii a jejich sou€asti. Tuto trasu si provéfi a
zajisti vybrany dodavatel.

Dodavatel technologie GASTRO je povinen predlozit (vyvzorkovat) k odsouhlaseni
vesSkeré prvky, které jsou tzv. ,pohledové”. Tyto prvky podléhaji odsouhlaseni
architektem , projektantem této ¢asti a provozovatelem.

Datum: 04/2
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