BANKOVNI KLUB CNB SPECIFIKACE ZARIZENI TECHNOLOGIE GASTRONOMICKEHO PROVOZU
Na pfikopé 28 DSP
11503 Praha 1
rozméry [ mm ] pripojeni elektro pripojeni plyn pripojeni ZT| e
. kat: i del ény i ? i ks | Pfikon | pfikon | pfikon kW | pfikon kW | . prikon zmekcena .
oo Al mode S L ey e S, hl. V. s kW/ks | kWiks | celkem celkem E\rllvklig kw sv v odpad DN voda Fesmle
230V 400V 230V 400V celkem
BANKOVNI KLUB CNB
G01. CHLADICI BOX
Chladici box, s podlahou, dvefe 600mm + zamek, T -
< . o X M Pfipojeno na centralni
ostatni Ostatni Chladici box, pfipojeno na centraini strojovnu osvétleni boxu, samostaind signalizace otevienych 2520/ strojovnu chlazeni gastro,
01.01 . . P dvefi nebo poklesu teploty, véetné celniho vykryti 1150 |2800 1| 05 0,5 - - I, . !
technologie |technologie chlazeni gastro TR . o 2700 pozadovana teplota pro
otvoru pro box, véetné vyparniku, pfipojeno na e o o
e ; . chladici box od 2°C do 6°C
centralni strojovnu chlazeni gastro
L . Pripojeni na externi agregat/ centralni strojovnu Pripojeni na externi agregat/ centralni strojovnu PN’?O/E,W na e,)dem,
centraini Centralni PR . ) P . agregat/centralni strojovnu
01.0la . . chlazeni, véetné vedeni chladiva a elektro a chlazeni, véetné vedeni chladiva a elektro a 1 - - - P .
chiazen chiazeni fipojovaciho expanzniho ventilu fipojovaciho expanzniho ventilu chiazeni, veiné vedeni
pripojove P pripojove e chladiva a elektro
ostatni Ostatni Regal do chladiciho boxu, pétipolicové provedeni,
01.02 . . Regal do chladiciho boxu, pétipolicovy vyjimatelné a vySkové nastavitelné police, minimalni| 1050 | 300 | 1800 | 1 - - -
technologie |technologie . .
nosnost 120ka/m délky police
ostatni Ostatni Regal do chladiciho boxu, pétipolicové provedeni,
01.03 . . Regal do chladiciho boxu, pétipolicovy vyjimatelné a vyskové nastavitelné police, minimalni| 1050 | 300 | 1800 | 1 - - -
technologie |technologie . .
nosnost 120ka/m délky police
ostatni Ostatni Regal do chladiciho boxu, pétipolicové provedeni,
01.04 . . Regal do chladiciho boxu, pétipolicovy vyjimatelné a vyskové nastavitelné police, minimalni| 950 | 500 | 1800 | 1 - - -
technologie |technologie . .
nosnost 120ka/m délky police
Pracovni stll, spodni police, dvoudiez PflpOH]OVaCI arm"a'tura ke
2x400x500mm vcetné stojankové baterie, pravy bok drezim a baterii je
01.05 |nerez Nerez Pracovni sttil, police, dvoudfez, stojankova baterie P > SIO:  pravy 1050 | 700 | 900 | 1 - - - ] [ soucasti dodavky gastra
plny, z ¢ela stolu vykryvaci plech (blenda) na vysku s .
diezu. zadni lem (rohacky v dodavce
! stavba/ZTI)
G04. BAR
Freshmlynek - elektronicky mlynek, vyda presnou
dévku Cerstvé namleté kavy do paky, ploché mleci
dodavatel CASADIO kameny, elektronické nastaveni davek, vydej jedné
04.01 Kav Enea On Freshmlynek - elektronicky mlynek nebo dvou porci, displej s pocitadlem davek kavy, 260 | 472 | 640 1 0,5 0,5 - - Dodévka dodavatele kavy
avy Demand vyjimatelny zasobnik kavy s pojistkou, vydej 9kg/h,
kapacita 2kg, pramér mlecich kament 64mm,
hmotnost 15kg
04.02 neobsazeno neobsazeno 1 - - -
Nerezovy ramecek pro odklep kavy, véetné
04.03 |nerez Nerez Nerezovy ramedek pro odklep kavy pogumované hrazdy, hrazda vyjimatelna kvuli 1 - - -
Cisténi a pfipadné vyméné
04.04 nerez Nerez Nerezova nadoba pod odlep kavy Nfevrezova rlad(?ba pod od’lep !(é.wy’ zohlednéna 1 - - -
vyska - uloZeni na spodni polici stolu
04.05 nerez Nerez Pracovni stdl, police, bez pracovni desky Pricovm §tu| - skfifiovy, SPOd,m police, 1x kfidiova 600 | 800 | 860 1 - - -
dvirka + zamek, bez pracovni desky
Automaticky espesso kavovar, vybaveny
dotavatel [CASADIO focnotivgen davel kivy, veanice s
04.06 . © Undici A2 Automaticky espesso kavovar / 4 o Y, X o 600 |528 | 529 1 3,3 3,3 - - o [ ] Dodéavka dodavatele kavy
kavy elektromechanickymi tlaCitky a LED podsvicenim,
Compact . . PR
2x nerezova tryska pary, 1x nerezovy vydejnik
horké vody, moderni design, hmotnost 50kg
Chladici stdl tfisekcovy, napojovy, bez pracovni Chladici stll tfisekcovy, napojovy, 3x2 zasuvky + SP;E%S:: gl:aczeenr:;al:stro
04.07 nerez TAXON desky, pfipojeno na centralni strojovnu chlazeni zamek, instalacni Sachta vlevo, bez pracovni desky, | 1920 | 700 | 860 1 0,1 0,1 - - pozjadované teplotag pro ’
gastro pfipojeno na centralni strojovnu chlazeni gastro chladici stdl od 2°C do 6°C
Pripojeni na externi agregat/centralni strojovnu Pripojeni na externi agregat/centraini strojovnu aPr/feO/ :;’cg:[fgﬁrg;m iovnu
centralni Centralni chlazeni, véetné vedeni chladiva a elektro a chlazeni, véetné vedeni chladiva a elektro a greg PR 4 .
04.07a . . . . . . . . . . 1 - - - chlazeni, véetné vedeni
chlazeni chlazeni pripojovaciho expanzniho ventilu - viz samostatny | prfipojovaciho expanzniho ventilu - viz samostatny
rojekt chlazeni gastro rojekt chlazeni gastro chiadiva a elekiro - viz
proj “ 94 proj g projekt chlazeni gastro
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BANKOVNI KLUB CNB

SPECIFIKACE ZARIZENI

TECHNOLOGIE GASTRONOMICKEHO PROVOZU

Na pfikopé 28 DSP
11503 Praha 1
rozméry [ mm ] pripojeni elektro pripojeni plyn pripojeni ZT| e
0z. Kkategorie model 2y ) “ ) ks | Pfikon | pfikon | pfikon kW | pfikon kW | . pfikon zZmekcena 5
? J S (e ey e S, hl. V. kW/ks | kWiks | celkem celkem E\rllvkliz kw sv v odpad DN voda Fesmle
230V 400V 230V 400V celkem
BANKOVNI KLUB CNB
Pracovni deska ke stolim ¢.p. 04.05, 04.07 a 04.11, PHinoiovaci armatura ke
nad stolem &.p. 04.11 vedle chladiciho stolu dfepzfjm 2 baterii ie
Pracovni deska ke stolim ¢.p. 04.05, 04.07 a 04.11, | dvoudiez difez 1x300x400mm a 1x200x400mm ot e ) J
04.08 nerez Nerez - N - . N x4 s . N - . 40 1 - - - ° [ soucasti dodavky gastra
dvoudfez, prolis, stojankova baterie véetné stojankové baterie, kolem dvojdfezu prolis (rohagky v dodévee
desky, pfiprava pro zabudovani technologie gastro, stavba/%,TI)
zadni + levy lem 100mm
Pfipojeno na centralni
. - Chlazena vana 1x GN1/2, pro zabudovani do strojovnu chlazeni gastro,
Chlazena vana 1x GN1/2, pro zabudovani, . - P N < .
04.09 nerez Nerez - e . . nerezové desky, pfipojeno na centralni strojovnu 1 0,1 0,1 - - pozadovana teplota pro
pfipojeno na centralni strojovnu chlazeni gastro . o
chlazeni gastro chlazenou vanu od 2°C do
6°C
Pripojeni na externi agregat/centraini strojovnu Pripojeni na externi agregat/centraini strojovnu ’:N//')(\O/i;;‘gilf;ir:[/ro ovnu
centralni Centralni chlazeni, véetné vedeni chladiva a elektro a chlazeni, véetné vedeni chladiva a elektro a agrege R )/ .
04.09a . . P ) ) § . . R ) . . 1 - - - chlazeni, véetné vedeni
chlazeni chlazeni pripojovaciho expanzniho ventilu - viz samostatny  |pfipojovaciho expanzniho ventilu - viz samostatny chladiva a elektro — viz
projekt chlazeni gastro projekt chlazeni gastro . o .
projekt chlazeni gastro
ostatni HOSHIZAKI . . Vyrobnik ledu, velikost zasobniku 18kg, produkce R
04.10 technologie | IM-45 NE-HC Vyrobnik ledu 44ka/24hod. 503 | 456 | 840 | 1 | 0,35 0,35 °
Pracovni stll rohovy, vlevo spodni police, vpravo
04.11 |nerez Nerez Pracovni stul rohovy, police, bez pracovni desky spodni prostor volny, z Sela vsazené nerezové 2100 | 650 | 860 | 1 - - -
vykryti dfezu, bez pracovni desky
04.12 2;?(\/1;1\/310\ ANAE?ESIESI\EE) Kapslovy kavovar Kapslovy kavovar, hmotnost 16kg 300 | 500 | 420 1 1,2 1,2 - - ° [ ] Dodéavka dodavatele kavy
04.13 ;‘:sjvate‘ uiﬁisﬁiﬁg Kapslovy kavovar Kapslovy kdvovar, hmotnost 16kg 300 | 500 | 420 |1 | 1.2 12 - - ° ° Dodévka dodavatele kévy
G05. TEPLY BUFET
05.01 neobsazeno neobsazeno 1 - - -
Vysuvny ko$, bez pracovni desky, nozicky vysky
05.02 |nerez Nerez Vysuvny ko$, bez pracovni desky 100mm, priprava pro |nter|erovy obklad zprava a 500 | 600 | 560 | 1 - - - Nozicky vysky 100mm
zezadu (nutna koordinace mezi dodavatelem
technologie gastro/interiérem)
Pracovni stl, spodni police, nozicky vysky 100mm,
05.03 nerez Nerez Pracovni stul, police, bez pracovni desky bez.pragc?vnl ,dESky’ levy a pravy bo'k piny, lprlprava 1050 | 600 | 560 1 - - - Nozicky vysky 100mm
pro interiérovy obklad zezadu (nutna koordinace
mezi dodavatelem technologie gastro/interiérem)
Hold-o-mat - 3x GN 2/3, osazeni max. 3x GN 2/3-65
0504 |termika HUGENTOBLER | 01 5-mat - 3x GN 213 nebo 2« GN 2/3-100, dvefe s magnetickym uzévérem, | 410 | 506 | 346 | 1 | 105 1,05 - -
Hold-o-mat 323 h
motnost 21kg
Pracovni stul, spodni a stfedni police, nozicky vysky
100mm, bez pracovni desky, levy a pravy bok piny,
05.06 |nerez Nerez Pracovni stl, 2 police, bez pracovni desky, atyp atyp, pfiprava pro interiérovy obklad zezadu (nutna 600 | 560 | 1 - - - Nozicky vysky 100mm
koordinace mezi dodavatelem technologie
gastro/interiérem)
Nerezovy ram nad stll ¢.p. 05.02, 05.03, 05.06 a
05.07 nerez Nerez Nerezovy ram nad §tul ¢.p. 05.02, 05.03, 05.06 a 05.08, bez pracovni desky, p'rlprava. pro |nter|§rovy 600 | 300 1 R R R
05.08, bez pracovni desky obklad zleva a zezadu (nutna koordinace mezi
dodavatelem technologie gastro/interiérem)
Chladici podestavba dvousekcova, 2x2 zasuvky + Nozicky vysky 100mm,
05.08 |nerez TAXON desky, pfipojeno na centralni strojovnu chlazeni priprava pro | v . 1336 | 600 | 560 | 1 | 05 0,55 - - ° . 9 !
astro (nutna koordinace mezi dodavatelem technologie pozadovana teplota pro
9 gastro/interiérem), pfipojeno na centralni strojovnu chladici podestavbu od
chlazeni gastro 2°Cdo6°C
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BANKOVNI KLUB CNB SPECIFIKACE ZARIZENI TECHNOLOGIE GASTRONOMICKEHO PROVOZU
Na pfikopé 28 DSP
11503 Praha 1
rozméry [ mm ] pripojeni elektro pripojeni plyn pripojeni ZT| e
0z. kategorie model &ny i g A ks pfikon | pfikon | pfikon kW |pfikon kW | .. prikon zmekcena .
? J S (e ey e S, hl. V. kW/ks | kWiks | celkem celkem E\rllvkliz kw sv v odpad DN voda Fesmle
230V 400V 230V 400V celkem
BANKOVNI KLUB CNB
Pripojeni na externi agregat/centraini strojovnu Pripojeni na externi agregat/centraini strojovnu PN/‘)O/QW na ?xtevm/‘
P P Ce . P . . 3 agregat/centralni strojovnu
centralni Centralni chlazeni, véetné vedeni chladiva a elektro a chlazeni, véetné vedeni chladiva a elektro a PR .
05.08a . ¢ o . . . . . P . . . 1 - - - chlazeni, véetné vedeni
chlazeni chlazeni pripojovaciho expanzniho ventilu - viz samostatny  |pfipojovaciho expanzniho ventilu - viz samostatny chladiva a elekiro — viz
projekt chlazeni gastro projekt chlazeni gastro projekt chlazeni gastro
05.10 termika GASTRO-SWISS Indukéni ohfev, zabudovany Indukéni ohfev, zabudovany pod pracovni deskou 350 | 350 | 110 1 0,8 0,8 - -
Inductwarm 130+
05.11 termika GASTRO-SWISS Indukéni ohfev, zabudovany Indukéni ohfev, zabudovany pod pracovni deskou 350 | 350 110 1 0,8 0,8 - -
Inductwarm 130+
05.12 termika GASTRO-SWISS Indukéni ohfev, zabudovany Indukéni ohfev, zabudovany pod pracovni deskou 350 | 350 | 110 1 0,8 0,8 - -
Inductwarm 130+
05.13 termika GASTRO-SWISS Indukéni ohfev, zabudovany Indukéni ohfev, zabudovany pod pracovni deskou 350 | 350 110 1 0,8 0,8 - -
Inductwarm 130+
Keramicka pracovni deska - Neolith pro stoly €.p. V mistech osazeni
05.02, 05.03, 05.06 a 05.08, pretazena pres indukénich ohfevd nutné
ostatni Ostatni Keramicka pracovni deska - Neolith pro stoly &.p. interiérovy obklad, tvar dle tvaru obkladu, strukturtu i i
05.14 . . L . B B 40 1 - - - zmens§it tloustku desky na
technologie |technologie 05.02, 05.03, 05.06 a 05.07 a typ desky dle vybéru architekta, v mistech osazeni A M
. 2t oo ] < 1 20mm (nutné dodrzet tento
indukénich ohfevl nutné zmensit tloustku desky na ozadavek)
20mm (nutné dodrzet tento pozadavek) P
05.15 termika GASTRO-SWISS Indukéni ohfev, zabudovany Indukéni ohfev, zabudovany pod pracovni deskou 350 | 350 110 1 0,8 0,8 - -
Inductwarm 130+
05.16 |termika GASTRO-SWISS Indukéni ohfev, zabudovany Indukéni ohfev, zabudovany pod pracovni deskou 350 (350 | 110 | 1| 08 0,8 - -
Inductwarm 130+
05.17 termika GASTRO-SWISS Indukéni ohfev, zabudovany Indukéni ohfev, zabudovany pod pracovni deskou 350 | 350 110 1 0,8 0,8 - -
Inductwarm 130+
05.18 |termika GASTRO-SWISS Indukéni ohfev, zabudovany Indukéni ohfev, zabudovany pod pracovni deskou 350 (350 | 110 | 1| 08 0,8 - -
Inductwarm 130+
Polozka je pouze soucasti
05.19 provozovatel |Provozovatel Keramické nadoby nad indukéni ohfivace Keramické nadoby nad indukcni ohfivace 1 - - - specifikace (neni
zobrazena na vykrese)
i 230V 15,2 kW
e elektro:
PRIKON CELKEM 400V 0,0 kw
plyn: 0,0 kW
Predpokladana soucasnost: 0,65
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